PROJEKTNI TEDEN MARMELADA

Dijaki smo s profesoricama lvano Cigli¢ in Marico Bartol usvojili nova znanja o podjetju in prodaji
izdelka, tako da smo sami skuhali marmelado in jo trzili kot izdelek.

KOCEVJE - Da bi dijaki 2. ¢ — ekonomski tehnik bolje spoznali podjetje in njegovo trzenje izdelka, so
to omogodili in poskrbeli na Gimnaziji KoCevje. Od 16. do 18. septembra smo dijaki v domu Lipa v
Crmosnjicah spoznavali, kako se v podjetju dela in posluje, ustanovitev delniske druzbe in kapitala,
pripravo proizvodnje (mi smo razkoSc€icevali slive), poslovne dokumente (skladiS¢na prejemnica ...),
pisati racun, izraCunavati ceno izdelka (brez DDV in z njim) in izbrati najboljSe ime za izdelek. 19. in
20. septembra pa smo projektni teden nadaljevali v Soli, kjer smo spoznali Se ostale produkte v prodaiji
izdelka, kot so snemanje reklam, izdelava oglasevalnih plakatov in letakov, embalaz, degustacija in
kakovost izdelka.

16. septembra smo dijaki prispeli v Crmosnjice, kjer smo najprej spoznali, kako podjetje deluje in kaj
vse je treba storiti, da lahko neki izdelek prodas. Tako smo izvedeli, kaj moramo narediti z marmelado,
da jo lahko prodajamo. Najprej smo pripravili delovni nalog, kjer smo zapisali, kaj potrebujemo za
izdelavo marmelade (vrsta), datum, ¢as, kraj izdelave, ime skupine, udelezence ter dolocili delovodjo.
Nato smo odSli razkoSCiCevat slive za kuhanje. Kasneje smo ustanavljali delniSko druzbo in kapital.
Naslednji dan smo se razdelili v dve skupini. Prva skupina — Hobotnice — se je ucila pisati raéun in
izraCunavati ceno marmelade z DDV in brez njega. Nato smo odS$li kuhat marmelado. Najprej smo
pripravili rumovo marmelado in marmelado brez kakrsnihkoli dodatkov, druga skupina —Boss — pa je
skuhala cimetovo in ¢okoladno marmelado. Nato smo zvecler vsi skupaj dokoncali delovni nalog in
kalkulacijski list, kjer smo dopolnili podatke, koliko smo porabili kozarcev, sladkorja, sliv in dodatkov.
IzraCunali in dopisali smo tudi ceno marmelade za en kozar¢ek brez DDV-ja.

19. septembra smo nadaljevali projektni teden v 3Soli, kjer smo s profesorico Vanjo Novak in
profesorjem Iztokom Krizem posneli film ter izdelali nalepke za marmelado. 20. septembra pa smo s
profesorico Elo Becirovi¢ in laborantko Karin HoCevar izvedli poskuse, v katerih smo morali ugotoviti
delez sladkorja, sliv in dodatkov v marmeladi in kaj vsebuje naSa marmelada. Sledila je degustacija
marmelade; nam je bila najboljSa ¢okoladna marmelada.

Profesorici lvana Cigli¢ in Marica Bartol sta nam iz izkusenj iz prej$njih projektov in lastnih izkusenj na
najmanj zapleten nacin posredovali, kako razumeti in se nauciti vse o podjetju in njegovem trzenju
izdelkov.

Profesorici sta nas pohvalili, da smo glede na Stevilo dijakov v razredu najbolje do sedaj opravili delo,
skuhali najve€ marmelade in bili zelo pridni. Veliko smo poslu3ali, z veseljem sodelovali in se zanimali
za dolo€eno snov, ki sta jo nam morali predstaviti.

Na projektnem tednu smo dokazali, kaj zmoremo in da smo res marljivi dijaki. Zdi se mi, da smo
dokazali vsem uditeljem, Cesa smo zmozni. Prejdnja leta so bili tudi dobri in uspedni, vse to s pomocgjo
Marice Bartol in lvane Cigli€, profesoric na Gimnaziji Kocevje. Delo je potekalo kot vsako leto, edina
iziema pa je bila, da je vsak dijak iz naSega razreda lahko brezplaéno vzel 5 vrst katerekoli
marmelade. StarSi so bili navduSeni, prav tako vsi ostali.

Manca Kendi¢



